
Om een efficiënte service te waarborgen, verzoeken wij u vriendelijk om niet meer dan drie verschillende gerechten per gang te bestellen. 

Aperitief 
 
Cava Loxarel vintage     
PENEDES, SPANJE 
€7,5 
 
Huisaperitief    
CACAOJUS | GINGER ALE | RUM 
€12,5 
 
Huisaperitief (MOCKTAIL)    
CACAOJUS | GINGER ALE | ALCOHOLVRIJE RUM 
€12,5 
 
Mocktave (MOCKTAIL)    
PASSIEVRUCHT | KORIANDER | GINGERBEER 
€12,5 
 

Juliette's Negroni    
CACAO INFUSED | SINAASAPPEL 

€12,5 

 
Bites to share 
 
Bruschetta (6 STUKS)     
WORTEL SALSA | KOMIJN | SINAASAPPEL   
€10  

 
Tempura      
SEIZOENSGROENTEN | SUKIYAKI DIP   
€10  
  
Goujonettes (6 STUKS)     
GEPANEERDE WIJTING | VERSE TARTAARSAUS 
€12 

 
Bitterballen (6 STUKS)   
VARKENSRILLETTE | MOSTERD EN MELKCHOCOLADE 

GANACHE 
€12 

 
Carpaccio van gerijpte entrecote 
GRISSINI | DESEMBROOD | EIGEELCRÈME 
€18 

Voorgerechten 
 
Steak tartaar     
GEPEKELDE GROENTJES | EIGEELCRÈME | BOEKWIJT  
€18 
 
Ravioli      
BOSPADDENSTOELEN | TRUFFELTAPPENADE | PARMEZAAN  
€18 
 
Risotto      
ERWTEN | MUNT | GEPEKELDE GROENTEN 
€20 
 
Huisgemaakte kaaskroketten (2stuks)  
GEFRITUURDE PETERSELIE | GEBRANDE CITROEN 
€20 
 
Huisgemaakte garnaalkroketten (2stuks) 
GEFRITUURDE PETERSELIE | GEBRANDE CITROEN 
€22 
 
Duo van huisgemaakte kaas- & 
garnaalkroket 
GEFRITUURDE PETERSELIE | GEBRANDE CITROEN 
€22 
 
Vitello tonnato      
BELGISCH KALFSVLEES | TONIJN | RUCOLA | APPELKAPPER  
€22 
              Menu van de chef 

 
Roodbaars mi-cuit 

BIETJES | WOUDVRUCHTEN | SINAASAPPEL 
* 

(*) Ravioli 
RICOTTA | TRUFFEL TAPPENADE | BOSPADDESTOELEN 

* 
Onglet van de barbecue 

GEBAKKEN SUCRINE | BORDELAISE | FRIETJES 
* 

Chocolade texturen 
HUISGEMAAKT CHOCOLADE IJS| CREMEUX | CRUMBLE 

€52 
(*) €62 

Menu enkel verkrijgbaar per tafel –  
Heeft u een allergie? Vraag naar onze allergenenlijst 

 


